realizzato con il contributo della REGIONE TOSCANA
CITTA DI nell’ambito del Piano Agricolo Regionale

UARRATA

in collaborazione con Federazione COLDIRETTI

COLDRETT

Da quest’anno una nuova iniziativa del Servizio Ristorazione Scolastica...

Nelle settimane in cui saranno realizzati i “Menu a chilometro zero/Tavola Toscana”

al mattino sara offerta ai ragazzi una merenda prodotta e lavorata interamente
nella nostra citta : lo Yogurt della Latteria dei Ragazzi di Baugiano e
I" Antica schiacciata realizzata con grano antico dall’Az.agr. Baugiano e
prodotta dal panificio Cioni e dal panificio Giuntini di Quarrata.
Liniziativa amplia cosi il progetto “C’e del buono per merenda” che prevede ogni giorno
la distribuzione gratuita a tutti gli alunni di una merenda nutrizionalmete equilibrata
come frutta,schiacciata, yogurt, pizza e pane e olio IGP .

“Merenda Toscanag”

Yogurt ...

a latte intero naturale appena munto in conversione biologica
prodofto presso I'Az agr. Baugiano di Quarrata (PT)

nell'ambito del progetto “La Latteria dei Ragazzi”

Le qualita ed il sapore di questo yogurt sono stati scelti, fra altri realizzati, dai bambini
partecipanti al progetto della Regione Toscana “Scuola in fattoria / Settimane in Fattoria”
La produzione dello yogurt sard realizzata a * emissioni zero CO? * avvalendosi del
nuovo impianto fotovoltaico di generazione ad energia solare
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... Anfica schiacciata

realizzata con grano “verna” originario, cat. “grani antichi”
coltivato in toscana fin dal 1930,

coltivato e macinato “a piefra” presso Az.Agr. Baugiano di Quarrata (P1)
La farina cosi oftenuta sara lavorata e trasformata in oftima schiacciata

presso i panificatori Cioni di Vignole € Giuntini di Quarrata (Pt)

) Informazioni
Servizio Pubblica Istruzione - tel. 05673.771426, 0573.771428 ,
Www.comune.quarrata.pt.it - istruzione@comune.quarrata.pistoiq.it




