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PERCORSO ENOGASTRONOMICO CON...

APICOLTURA GIOVANNETTI DENIS
Via U. Foscolo 16 – Quarrata (PT) – Apicoltura

AZIENDA AGRICOLA A’ SANTI
Via Sasso Regino 48 – Quarrata (PT)
Produzione olio extravergine di oliva biologico

B. HOUSE SRL
Via Statale 240 – Quarrata (PT) – Coltivazione e produzione di caffè

CARNI E CARNI srl
Via Montalbano 129 – Quarrata (PT) – Macelleria

COME UNA VOLTA
Via Larga 206 – Quarrata (PT) – Pasticceria

FRATELLI LUNARDI
Via Lucciano 33/39 – Quarrata (PT) – Panificio e prodotti da forno

PASTIFICIO CHELUCCI srl
Via Valente 7 – Piteccio (PT) – Produzione pasta artigianale

QUORE POP srl
Via Lenzi 13/15 – Quarrata (PT) – Bar ristorante

SOCIETÀ AGRICOLA BETTI
Via Boschetti e Campano 66 – Quarrata (PT) – Produzione vino

SOCIETÀ AGRICOLA IL POGGIOLINO MONTEMURLO
Via R. Scarpettini 277/1 – Montemurlo (PO) 

Allevamento suino nero, produzione di olio, vino e pecorino

SOCIETÀ AGRICOLA LA QUERCIA
Via Collimozzi 12 – Quarrata (PT) – Produzione e vendita vino e olio

SOCIETÀ COOPERATIVA VALLERIANA
Via Mammianese Nord 100 – Pietrabuona-Pescia (PT) 
Coltivazione e produzione di legumi e grani antichi e giardinaggio

PROGRAMMA

Piazza  Agenore Fabbri
  Percorso enogastronomico – Mercatino degli Hobbisti 

Nell’area sarà presente lo stand di Appennino Slow, 
dove ritirare e/o vidimare la credenziale della Via Medicea.

Polo Tecnologico – Piazza coperta Sala Vangucci
Showcooking a cura di Moreno Ianda 

LOCANDA LA BUSSOLA
Via Vecchia Fiorentina II tr. n. 328, Quarrata (PT)

Anche quest’anno, come di consueto, torna l’ap-
puntamento in Piazza Agenore Fabbri con “La 
fiera del gusto”: un percorso enogastronomico per 
scoprire i prodotti di qualità del nostro territorio, 
organizzato in collaborazione con il presidio Slow 
Food Pistoia.

Questo evento sarà certamente un’occasione per 
conoscere e apprezzare i prodotti tipici del nostro 
territorio, ammirare ed assaporare i frutti del lavo-
ro di cura e attenzione che le nostre aziende locali 
mettono nella produzione dei loro prodotti enoga-
stronomici.

Un momento per riscoprire, attraverso la convivia-
lità, il buon cibo e i sapori del nostro territorio, la 
bellezza dell’essere comunità e dello stare insieme.
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