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Nel nostro comune è attivo il sistema di raccolta dif-
ferenziata porta a porta dei rifi uti, introdotto da questa 
Amministrazione Comunale al fi ne di raggiungere ele-
vati livelli di differenziazione che ci permettano il rici-
clo e un corretto smaltimento dei rifi uti che producia-
mo. In particolare ci sono tipologie di rifi uti diffi cili da 
smaltire e spesso questa diffi coltà causa comportamenti 
scorretti, che provocano danni all’ambiente e all’ecosi-
stema in cui viviamo. E’ il caso, per esempio, dell’olio 
vegetale usato e delle pile esauste. Per questo motivo 
abbiamo pensato di dotare la nostra città di punti di 
raccolta dove poter conferire queste tipologie di rifi uti. 
Questo depliant illustrativo mostra come e dove racco-
gliere olio e pile, spero che sia di utilità per agevolare 
le nostre pratiche quotidiane di smaltimento dei rifi uti.

Grazie alla collaborazione di tutti, abbiamo 
la possibilità di evitare azioni di inquinamen-
to ambientale e contribuire al recupero e rici-
clo di questi materiali, per dar loro nuova vita.
Una buona gestione dei rifi uti e un lavoro di sensibilizza-
zione sul rispetto dell’ambiente sono obiettivi primari di 
questa Amministrazione e sono certo che insieme possia-
mo raggiungerli, anche grazie a piccoli gesti quotidiani.

Marco Mazzanti
Sindaco di Quarrata

Premessa

L’OLIO DISPERSO INQUINA E
ROMPE L’EQUILIBRIO AMBIENTALE

LaRaccolta delle 
Pile Esauste

Le pile esauste devono essere conferite negli ap-
positi contenitori trasparenti installati negli stessi 
punti di raccolta dell’olio vegetale usato, oltre che 
in quelli di colore grigio dislocati presso i rivendi-
tori ed i distributori del territorio.
Se non raccolte in maniera differenziata le pile, a 
causa dei metalli pesanti altamente nocivi che con-
tengono, sono causa di inquinamento ambientale.
Le pile esaurite che provengono dalla raccolta dif-
ferenziata vengono avviate al recupero di argento 
e mercurio.

questa brochure è stata stampata su carta riciclata
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L’olio da depositare nei punti di raccolta è l’olio vege-
tale, di uso alimentare, prodotto esclusivamente dalle 
famiglie (l’accesso al conferimento, pertanto,  non è 
consentito a ristoranti, bar, mense, etc.).
L’olio vegetale da cucina da conferire (olio di oliva, di 

sansa, di semi...) è quello che deriva 
dalla cottura e dalla frittura degli ali-
menti, così come dalla conservazio-
ne degli stessi (ad esempio, prodotti 
sott’olio).
E’ importante non mischiare l’olio 
vegetale con oli minerali, grassi ani-
mali od altri liquidi.

E’ da evitare assolutamente la dispersione dell’olio nel 
suolo o nella rete fognaria: può essere grave fonte di 
inquinamento ambientale!

l’olio da conferire

L’olio vegetale deve essere raccolto 
in un recipiente  di plastica (bottiglia 
o tanica) o in una lattina. Non devo-
no essere utilizzati contenitori di al-
tro materiale (ad esempio, di vetro). 
Quando il recipiente è pieno deve es-
sere ben chiuso, in modo da evitare 
sversamenti e maleodori, e conferito 
nei contenitori dislocati nei punti di 
raccolta.
L’olio avviato  a recupero può essere 
riciclato e trasformato in olio lubrifi cante mine-
rale, biodiesel, inchiostri da stampa, etc.

Come raccoglierlo dove depositarlo

L’olio vegetale, una volta raccolto secondo le modali-
tà previste, va conferito negli appositi contenitori  di-
sposti nei seguenti punti di raccolta:

................
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.................

.........................................................................

.................

.........................................................................

.................

........................................................................
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........................................................................

il contenitore è realizzato in plastica riciclata al 100%
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1. Santonuovo
 Circolo MCL, Via Europa nc. 374

2. Montemagno
 Circolo ACLI, Via Montemagno nc. 3

3. Tizzana
 Circolo Piazza della Chiesa nc. 9

4. Quarrata centro
 Circolo ARCI, Via Galilei nc. 13

5. Olmi
 Circolo ARCI (Parco Verde), Via Galigana nc. 417

6. Ferruccia
 Circolo MCL, Via di Brana nc. 228

7. Valenzatico
 Circolo MCL, Via Corbellicce nc. 2

8. Catena
 Circolo ARCI, Via Statale nc. 850


